
Протокол Jф 9
Заседания общешкольной Комиссии по организации горячего питания

от 12.05.2026г.

1. Проверка организации горячего питания в столовой, условия
соблюдения личной гигиены работников столовой, температурIюе
качество блюд, соответствие веса порции меню.

2. Проверка организации горячего питания в столовой: наличие
сертификатов, санитарно-эпидемиологических закJIючений, иньх
документов, подтверждающих качество и безопасность сырья,
полуфабрикатов.

З. Проверка санитарно -технического содержания обеденного зала.

Рез}zльтаты проверки:
. обуrающиеся соблюдают график питания в столовой.
о об)^rающимся предоставлены средства личной гигиены - мыло,

вентилятор для сушки рук.
о Работники в столовой в перчатках, в масках.
о Блюда обl^rающимся поданы в соответствующем температурном

режиме.
Проверено весовое соответствие блюд по меню.
Имеется 10 - дневное меню, утвержденное Роспотребнадзором.

о Имеется план производственного контроля от кIIШ.
о Имеются акты обследования филиала предприятиrI, гIроверку прf,водят

специЕlJIисты лаборатории МКУП (КIIШ).
о Имеются акты отбора образцов продуктов от лаборатории MKY_I

(кШП).
о В наличии Свидетельство о государственной регистрациина бытовую

химию.
о ý наличии Реестр декларации о соответствии на продукты питаь_ия

согласно Технических регламентов таможенного союза.
о В обеденном зале, для каждого класса накрываются отдельные столы,

посадочных мест детям хватает. Все классные руководители
сопровождают свои классы.

. Столы чисто вытерты, используются специа_пьные принадлежноэти для
мытья столов, тарелки чистые, без сколов.

Решение:
1.С итогами проверки ознакомить администрацию школы.
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Председатель

,.Щиректор школы

^/, // //,/
;'"'rL ? Мелнис Э.В./JИrL Е.А. Щеткина



Во

А) да, для всех возрастных груrrrr и режимов функционирования организации
Б) ла, но без ных групп
В) нет

А) да
Б) нет

А) да

А) да, по всем дням
Б) нет. имеются rrо в смежные дни

А по всем дням
Б) нет. имеются по в смежные дни

А) да
Б) нет

А) да
Б) нет

А) да
Б) нет

А) нет
Б) да

А) да
Б) нет

А) да
Б) нет

А) да
Б) нет

А) нет
да

П рl.r*rерный оцеrrо.rrrый лист

Щата проведения проверки: |2.05.2026
Инициативная проводившая : Шибанова М.А. Белкина А.А.

имеется ли в изации меню?

Вывешено ли цикличЕое меню дJuI ознакомления и детей?

Вывешено ли ежедневное меню в добном для ознакомления и детей месте?

В меню отс блюд?

I] меню отс ые блюда и

Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемсв пищи
кцион изации?

Есть ли в ,анизации иказосозданииипо ной ксмиссии?

от всех липа готовленньж блюд снимается

Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по резулLтатам работы
комиссии (за од не менее месяца)?

Созданы ли условия для организации питания детеи с учетом особенностей здоровья
сахарный диабет, пищевые

V

ип

?

Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

Качественно ли проведена уборка lrомещений для приема пищи на момент эаботы
комиссии?

Обнарркивались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы
)tизнедеятельности?

нет



1

4
Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

А) да
Б) нет

1

5

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

А) нет
Б) да

1

6

Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвер)Itденным меню 4,акты
исключения отдельных блюд из меню?
А) нет
Б) да

1

7

Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

А) нет
Б) да


