
Протокол Ns 8

Заседания общешкольной Комиссии по организации горячего питания

от 25.04.2024r.

1. Проверка организации горячего питания в столовой, условия

соблюдениrI личной гигиены работников столовой.

2. Контроль соблюдениrI условий хранения продуктов.

3. Проверка буфетной продукции.

Результат проверки:

о обучающимся предоставлены средства личной гигиены - мыло,

вентилятор для сушки рук.

. Работники в столовой в перчатках, в масках.

. Хранение пищевых продуктов осуществляется в установленном

порядке при со ответствующих пар аметрах температуры, влажно сти.

о Качество продуктов находящихся на пищеблоках соответствует

установленным требованиям.

. Выпуск готовой продукции и качество завозимых продуктов питаниrI

контролируется бракеражной комиссией.

Председатель

. Правила хранения буфетной продукции соблюдается, нарушений по

срокам реаJIизации не выявлено.

Решение

1.С итогами проверки ознакомить администрацию школы.

Мелнис Э.В.
Щеткина Е.А.Щиректор школы
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Примерный оценочный лист

проведения проверки iГ ОЦ р.DJ Ц Dрlавq7, Ц
нициативнаJI группа, проводившая проверку: г?

Вопрос ет

1 имеется ли в изации меню?
А) да, дJuI всех возрастных групп и режимов функционирования организации t
Б) да, но без учета возрастньIх групп
В) нет

2 Вывешено ли цикличное меню дJuI ознакомления родителей и детей?
А) да .r
Б) нет

aJ Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?
А) да t
Б) нет

4. В меню отсутств блюд?
А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5. В меню отс за ые блюда и п
А) да, по всем дням r
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

6. Соответствует ли регламентированное циклитIным меню количество приемов пищи
режиму функционированиJI организации?
А) да f
Б) нет

7. Есть ли в организации приказ о создании и бракеражной комиссии?
А) да ,r
Б) нет

8 от всех ли и ньrх блюд снимается браке

А) да
Б) нет

9 Вьrявлrялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по результатап{ работы
бракеражной комиссии Ьапериод не менее месяца)?
А) нет
Б) да

1

0
Созданы ли условия для организации питания детей с yIeToM особенностей здоровья
(сахарньй диабет, пищевые аллергии)?
А) да
Б) нет

1

1

Проводится ли уборка помещоний после каждого приема пищи?

А) да .г
Б) нет

1

2
Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы
комиссии?
А) да
Б) нет

1

J
ОбнаруживаJIись ли в помещениях дJuI приема пищи насекомые, грызуны и следы их
жизнедеятельности?
А) нет
Б) да



a

1

4
Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

А) да +
Б) нет

1

5

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

А) нет
Б) да

1

6

Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты
искJIючения отдельньD( блюд из меню?
А) нет
Б) да

1

]
Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

А) нет +
Б) дu


